Fondant au chocolat, glace ou sorbet au choix

Chocolale londani, choice ol ice crea

Brioche perdue, boule vanille, caramel beurre
salé, amandes effilées

Roag! brioche, vanla ice cream, salled caramel almond

Pavlova aux fruits de saison, creme
mascarpone, coulis fruits rouge
Meringues wilh Iruils, mascarpone cream, rediruils coulis

Créme brulée
anila caramelised crean

Crépes au sucre ou chocolat
French crepes wih sugar or nutella

Glaces et sorbets 2 boul
lce cream, Vanille,

pisiache, mangue/pa

‘Assiel‘le de fruits
fuils plate

Caté gourmand : brioche perdu,
verrine pavlova, sorbet au choix

e« |

7.000F

7.000F

7.000F

6.000F

4.000F

4.000F

2.500F

9.000F

Café

Thé, Citronnelle, verveine
Chocolat Chaud
Cappuccino

Irish coffee

2.500F
2.000F
3.000F
3.500I

(

ar—»

Armagnac VS, Calvados Vs 7.000F

Calvados X0, Cognac XO 15.000F

Cognac VSOP 8.0001
6.000F

Bailey's, Coinireau, Get 27, Grand Marnier
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(__Nos enrées ) (__Cotéterre Accompagnements (_ Nos pates )
1 polet braisée de ch o
Bruschetta de légumes grillés, 6.000F \T \\o\l:,?”\‘r?l?? CECIEEIOES RIS au ‘:h("x ‘i}p?ghﬁlllié la napolilair}? | 7000F
—— asla wilh lomalo sauce and bagi
"?ﬂutc"on d?«balws?"?lﬂ\ue nd balsanic el e plnlade 13.000F
~ schella and balsamic Sy et e AT A ———— Riz blanc - pommes sautés - pommes Spaghem bolo naise 9.000F
AR frites - gratin de patate douce - altiéké - 2000F Pasia wih minced beef cook intom ce
Salade de quinoa aux gambas, /12.000F Filet de boeuf sur le grill* 18.000F alloco - Trites d'ignames - pelits pois a la
‘Vl‘l;‘a‘lglleﬁ‘lek p\aﬁlem awrs pasion essing 16.000F Beeffilet on the gil francaise - poélée de légumes \T?g\ha,t?}l‘?ﬁlﬁ‘ cn;‘imptgul‘lo‘ns gt alacréeme 8.000F
- Le burgel Angus de Bablhana 12.500F
Salade césar au poulet croustillant, / 8.000F (lomale; Salade, dignons caram@lisés, romage, bacon) ‘T?g‘tla}?jlll(?]F?'bonf;?‘ 9.000F
sauce césar -
Cesar salad with crispy chicken and bacon 120008 [Travers de porc grillés sauce BBQ 14.000F enu enfant ('l 23“3 - -~ —
. . : ait maison
Carpaccio de bar au lait de coco, passion / 9.000F Griled pork ibs wih homemade BBQ sauce % de poulet braisé, Brochette de mérou
et herbes fralcheS\ . 13.000F o . o ou steak haché
208 Dass arpaccio, coconul milk, passion and Souris d"agneau confite au vin rouge 18.000F Accompagnements au choix 8000F
. ‘el‘p(t)rl(‘) Nk cook in red wine sauce and port A0ISS0N S CHOK
Tartare de thon au soja, gingembre, 9.000F SRR HEAWING SAUCE AN po Crepe ou glaces
sesames et creme d'avocal 13.000F o S
\‘\LH‘ aw vegetables, ponzu sauce *sauces au choix (poivre, champl%nons roquefort)
choice of sauces (pepper, mush heese) e
Calamals ala plancha, persnllade / 8.500F — = =
Uilefsh on ine plancha win garic and parsiey / 12.600F m
- — — >
Margal’ita (sauce tomate, mozztarella, basilic) 7.000F
e A !ﬂ,‘xiH\(]‘\fﬁ\‘wf\l}u’l{ﬂ\( €, MOoZzzarela, past)
Reine (sauce tomate, mozzarella, 8.000F
ng ” champignons)
Coté mer
— Cheévie miel (sauce tomate, mozzarella, 9.000F
Brochettes de mérou a Vaneth 13.000F chewﬁ T@R d honey lomalo sauce, mozzarella 7
‘*\UH'I{,\ SKewel (1O ) 5dUCE, IMOZZdIela,
Petit bar entier braisé a l'voirienne 14.000F Royale (sauce tomate, mozzarella, 9.000F 7
Griled whole sea bass champlgnons |amb0n olives)
Dos de bar a la plancha, sauce beurre 13.000F Royde (Omalo salice, mozzarela, mushioonms, har,
blanc basilic
Crouper fleton the plancha, beurre blanc sauce wih basil
[ e - 1 Chicken pesto (sauce tomate, mozzarella, 8500F
Steak de thon grillé aller-retour, vinaigrette  12.000F blanc de volaille, pesto)
méditerranéenne Chicken pesio (lomalo sauce, mozzarella, chicken brea
[una sieak hall cook, médierranéenne dressing /
Curry de gambas au lait de coco 18.000F Chorizo (sauce tomate, mozzarella, 12.000F A .
Tger prawns cook In curry sauce chonzo) // p
; A . A Chorizo {lomalo sauce, mozzarell, chorizo) f Z
éggﬁ?;du [EEE TR (e 1D, (L AULLUR Fruits de mer (sauce tomate, mozzarella, 14.000F ////
[he fisherma's plate, figer prawn, grouper, culiefish fruits de mer, persillades) //
K ' Fruis de m nalo sauce, mozzarella, Sealood, garlic — 4/
J/ and parsley Z 2
) Z =
Salmon (Creme fraiche, mozzarella, 12.000F é i
saumon fume) A g
Samon( cream, mozzarella, smoked salmon) 4//
K _j // ’

(Z,




